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> Primer liempo
e(allo tatemado

(:lass de arandano v chile morita, pepinos curados.

- Sequndo liempo

« Vichissoise ; |
Bollo pretzel, lascas de esparragos, aceituna de trufa.

- Tercer tiempo

. Entre Humos de la Baja

Brisket aliumado con mantequilla de panceta. ceniza de chiles
y elaseado de pimiento rojo. Raiz de apio rostizada v hojas de
alcachofa en lempura.

0 Toloaba * ]
en salsa de oporto, ensaladilla de nuez con mantequilla de
hierbas.

. Vegelariano
Risolto de esparragos v portobello macerado.

> (marniciones
. Puré de papa con parmesano

- Berenjena asaday vinagreta de balsamico
. Esparragos elaseados en arandano

> Dosire

 Mousse Ih_: uva verde
Nucle de vino . cobertura de chocolate blanco., crumble de
vainilla.

Menti infanl
- Dlato [nerte - Dosire

. Milanesa de Pollo e Mousse de chocolate
Papas fritas con queso Canela, glaseado, lazo
cheddar. de crema.




